
BIRRE

SPACCA
ambrata 6,0 vol - ibu 20

FABULA
ambrata 6,5 vol - ibu 23

RAJAH
ambrata 6,5 vol - ibu 65

RYE CHARLES
scura 6,9 vol - ibu 55

TENEBRA 
scura 8,0 vol - ibu 75

ORSA D’ARIA
chiara 8,5 vol - ibu 20

- amber ale

- belgian ale

- ipa

- black ipa

- imperial russian stout

- triple

SPINA 0,25 LT.........................4,00/4,50€

SPINA  0,40 LT.......................5,00/5,50€

4 ASSAGGI ALLA SPINA..................8,00€ 

BOTTIGLIA 0,33 LT................4,50/5,00€

CARAFFA 1,5 LT .............................18,00€

LATTINA 0,44 LT.............................6,00€

DRINK ALLA SPINA....                   ...7,00€by RagùDraft

BIOLCA
chiara 5,0 vol - ibu 20

UTOPIA
chiara 5,5 vol - ibu 27

IDEALE SOUR
chiara 4,2 vol - ibu 12

AURORA
chiara 5,0 vol - ibu 32

INCIPIT
chiara 5,0 vol - ibu 12

- fruit blanche

- blonde

- weisse

- golden ale

- saison

anche gluten free

ESEL
chiara 4,3 vol - ibu 17

SBARBINA
chiara 4,5 vol - ibu 32

- kellerbier

- session ipa

CONTROLLA SEMPRE LA TAPLIST IN SALA

ANALCOLICI

ARANCIATA..............................3,00€

CHINOTTO...............................3,00€

COLA/COLA ZERO..................3,00€

Thè ALLA PESCA......................3,00€

Thè AL LIMONE.......................3,00€

ACQUA 0,50...............................1,50€



I nostri panificati sono prodotti con le                       , ovvero i chicchi di malto d’orzo

macinato ed utilizzato per produrre le nostre birre. Non buttiamo via niente dando

una seconda vita ad un materiale di scarto.

TREBBIE

TAGLIERE MISTO
Salumi, formaggi, pane alle trebbie e gelatina di birra

Medio.........8,00€  -  Grande.........14,00€

PIADINA ALLE TREBBIE ........6,00€

Farcita con salumi e formaggi / dolce.  Ogni aggiunta +1€

CROSTINI ALLE TREBBIE Una combinazione a porzione....6,00€

A- pecorino, gelatina di birra, pancetta croccante

B- stracchino, mortadella

C- scamorza, salame

D- composta di cipolla rossa, crudo, parmigiano

E- funghi, scamorza

F- hummus, pomodori secchi 

POP CORN
PATATINE

...........................2,50€

_Fox Italia .......2,00€
NACHOS

PASSATELLI

_con salsa mex ...2,50€

.......................2,50€
PIADINA VUOTA ...............2,00€

SNACK

MENU



Dal 2007 produciamo birra artigianale per sostenere la nostra idea di società

inclusiva. I colleghi con disabilità prendono parte a tutta la filiera produttiva

valorizzando ogni birra e prodotto Vecchia Orsa.

Il Birrificio Vecchia Orsa è un’attività di Arca di Noè Cooperativa Sociale.

PRENOTA LA VISITA CON DEGUSTAZIONE!

Scopri come nasce la birra artigianale con un tour guidato nel nostro

birrificio. I birrai di Vecchia Orsa ti accompagneranno tra fermentatori e

profumi, fino alla degustazione di tre birre selezionate, per un viaggio tra

aromi e sapori autentici. E per chi lo desidera, la serata può proseguire a

cena. Prenota scrivendo a info@vecchiaorsa.it o chiamando 3291081797

GELATINE DI BIRRA
Le nostre Gelatine nascono dalla condensazione della birra, ottenuta con l’aggiunta

di pectina di mele. Si abbinano benissimo con antipasti, formaggi stagionati, piatti di

carne. Ottime anche da spalmare sul pane per ottenere stuzzichini veloci e gustosi.

UTOPIA156 gr Gelatina di ..……..4,50€

BIOLCA156 gr Gelatina di ..……..5,00€

FABULA156 gr Gelatina di ..…..4,50€

TRISConfezione ....14,00€di Gelatine
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